BOISSONS

SIGNATURE DRINKS

CHERRY APEROL SPRITZ

Aperol- DeFacto(Domaine de la Colombe)- Three
Cents Cherry Soda

Un Spritz revisité avec une touche bien de chez
nous, ou les bulles du pétillant naturel vaudois
rencontrent I'Aperol et la gourmandise de la
cerise. Frais, fruité parfaitement équilibre.

COMPTOIR MULE

Gin infusé au Earl Grey- jus de citron vert- Ginger
beer.

On retravaille ici le Moscow Mule dans une
version plus fraiche et florale, aux notes de thé
noir, bergamote et gingembre, avec une touche
délicatement fruitée.

SOLEIL SUR BEAULIEU

Gin Knut Hansen Dry Gin -mandarine-jus de
pomme. Un rayon de soleil au cceur de Beaulieu,
ou le caractéere aromatique du gin rencontre
I'éclat de la mandarine. Fruité, vif et lumineux,
comme une parenthese ensoleillée lorsque les
jours raccourcissent.

SANS ALCOOL

16

14

14

AMARETTO SOUR 0%
- Amaretto 0% - Citron vert, sirop de sucre,
blanc d'oeuf végetal.

VIRGIN CHERRYSPRITZ

- Martini Vibrante 0% - Vin blanc 0% - Cherry Soda

BIERE PRESSION .

12

14

50 cl

DR GAB'S SWAF BLONDE 4.8% 6

DR GAB'S HOULEUSE BLANCHE 5% 6

BIERE BOUTEILLE

9

GAB'S 33cl

PEPITE PALE ALE 4.8%
PLACEBO IPA 0.5%

NEBULEUSE 33cl
EMBUSCADE IPA 6,5%

SPEAKEASY 4%
DIVERSION IPA 0.5%

8.50

LOCAL OU MAISON

LIMONADE MAISON

30cl

5
CITRONNADE MAISON 30cl 7
THE FROID MAISON 30cl 5
GRANO MATE 33l 7
URBAN KOMBUTCHA 33cl 7
VIN BLANC
Chasselas — Clos du Roussillon 6
Pinot Gris, Frére Dutroux 9
Viognier, Maison Delas 8
VIN ROSE o
Comtesse du Manoir, AOC VAUD 10
By Ott, Rosé de Provence
VIN ROUGE
Gamay,Frere Dutruy 8
Pinot noir, 1403, Dom.Manoir VVd 8
Crozes Hermitage, AOC Fr 9
BWTR PLATE/GAZEUSE 75¢l 7
BWTR PLATE/GAZEUSE 50cl 5
COCA-COLA 33cl 6
COCA-COLA ZERO 33cl 6
JUS DE POMME RAMSEIER 33cl 6
THREE CENTS TONIC WATER 20cl 6
THREE CENTS MANDARIN & BERGAMOT 20cl 6
THREE CENTS FIG LEAF 20cl 6



CARTE

THEATRE

Notre carte Théatre vous propose un ersatz de notre carte traditionnelle afin de pouvoir vous satisfaire

avant votre représentation

N'hésitez pas a réserver dans d'autres conditions afin de profiter d'un moment plus serein.

POUR COMMENCER

SOUPE OU SALADE DU OEUF PARFAIT AUX TERRINE DE CAMPAGNE
JOUR CHAMPIGNONS () 3¢ DU COMPTOIR
Soupe de saison, salade mélée Oeuf basse température, Terrine de porc fermier - foie de
8CHF fricassée de champignons, jus volaille - pickles maison - pain
réduit, croGtons grillé
19CHF 19CHF
PLAT PRINCIPAL
HACHIS PARMENTIER PARMIGIANA DE LEGUMES DE =~ BURGER Black angus fumeé {
DE CANARD SAISON 0 Steak haché de Black Angus,
Canard confit, écrasé de patate ~ Légumes fondants, tomate mijotée, pain brioché, fromage de
douce, jus corsé, salade fromage gratiné et basilic. Bagnes, oignons confits,
d’herbes fraiches 26CHF sauce Comptoir, pommes
29CHF pont-neuf
29CHF
DESSERTS
RIZ AU LAIT DU COMPTOIR () SABAYON BAILEY'S ET
Riz crémeux - confiture de lait - CHOCOLAT BLANC
noisettes torréfiées Sabayon léger au Bailey's -
11 CHF chocolat blanc et ses éclats

croustillants
12 CHF

Légende: pMiel ()CEufs  [JlLactose P Céleri 4 Champignons § Gluten

Tous nos produits sont locaux et suisses.
Prix avec TVA 8,1% et en CHF




	EMBUSCADE IPA 6,5%
	SPEAKEASY 4%
	DIVERSION IPA 0.5%

