BOISSONS

SIGNATURE DRINKS

LOCAL OU MAISON

CHERRY APEROL SPRITZ 16
Aperol - De Facto (Domaine de la Colombe) -

Three Cents cherry soda

Un Spritz revisité avec une touche bien de chez

nous, ou les bulles du pétillant naturel vaudois

rencontrent I'Aperol et la gourmandise de la

cerise. Frais, fruité, parfaitement equilibré.

BUMBU MULE 16
Gin infusé au Earl Grey - jus de citron vert - ginger

beer.

ité et de la profondeur. Arbmes riches et

complexes de vanille de Madagascar, de caramel

mou et de chéne grillé.

LA MADELEINE 14
Ameretto, cointreau jus d'ananas

Un rayon de soleil au coeur de Beaulieu, ou le

caractére aromatique de I'amaretto rencontre

I'éclat de I'ananas. Fruité, doux et lumineux,

comme une parenthese ensoleillée lorsque les

jours raccourcissent.

SANS ALCOOL

AMARETTO SOUR 0% 12
Amaretto 0% - citron vert - sirop de sucre -
blanc d'oeuf végetal.

VIRGIN CHERRY SPRITZ 14
Martini vibrante 0% - vin blanc 0% - cherry soda

BIERE PRESSION ... ...

DR GAB'S SWAF BLONDE 4.8% 6 9
DR GAB'S HOULEUSE BLANCHE 5% 6 9
BIERE BOUTEILLE

GAB'S 33cl 8.50

PEPITE PALE ALE 4.8%

NEBULEUSE 33¢l 8

EMBUSCADE IPA 6.5%
SPEAKEASY SESSION IPA 4%
DIVERSION IPA 0.5%

LIMONADE MAISON 30cl 5
CITRONNADE MAISON 30cl 7
THE FROID MAISON 30cl 5
GRANO MATE 33 ¢l 7
URBAN KOMBUCHA 33cl 7
VIN BLANC

Chasselas - Clos du Roussillon - 2025 6
Pinot gris - Freres Dutruy - 2024 9
Viognier - Maison Delas - 2024 8
VIN ROSE

Comtesse du Manoir - AOC VD - 2025 8
By Ott - Rosé de Provence - 2025 10
VIN ROUGE

Gamay - Freres Dutruy - 2024 8
Pinot noir - 1403 - Dom. du Manoir VD - 2024 7
Crozes-Hermitage - AOC FR - 2021 9
EAU MINERALE PLATE/GAZEUSE 75 cl

EAU MINERALE PLATE/GAZEUSE 50 cl 5
COCA-COLA 33cl 6
COCA-COLA ZERO 33cl 6
JUS DE POMME RAMSEIER 33cl 6
TONIC WATER 20 cl 6
GINGER BEER 20 cl 6
SAN PELLEGINO LIMONADA 20 cl 6



c ARTE THEATRE

Notre carte Théatre vous propose une sélection de notre carte traditionnelle, pensée pour vous régaler en
toute sérénité avant votre représentation.
N'hésitez pas a réserver dans d'autres conditions afin de profiter de notre carte complete.

POUR COMMENCER

SOUPE OU SALADE DU OEUF PARFAIT DE LA FERME TERRINE DE GIBIER
JOUR DE CHERPILLOD O 3¢ Pain maison, pickles maison et
Soupe de saison, salade mélée Oeuf basse température, confiture de noisettes
8 CHF champignons, jus corsé, 24 CHF
crodtons, émulsion d’herbes
18 CHF

PLAT PRINCIPAL

POITRINE DE PORC LA TAGLIATELLE CIVET DE CERF ¢ 5O
CHASSERON DU COMPTOIR ¥ § O parfumeé aux baies de sureaux
cuite 15 heures, jus pomme et Tagliatelle, noisettes noir, marrons, chou rouge, radis
miel, carotte et panais de et boule de Belp meat, spatzli a la biere brune
Bremblens, grenailles confites 27 CHF 28 CHF
33 CHF

DESSERT

LE CAFE GOURMAND O CREME BRULEE 0
Assortiment de douceurs A la vanille de Papouasie-
et son café Nouvelle-Guinée
16 CHF 12 CHF

Légende: pMiel ()CEufs  [JlLactose P Céleri 4 Champignons § Gluten

Tous nos produits sont locaux et suisses.
Prix avec TVA 8,1% et en CHF




	EMBUSCADE IPA 6.5%
	SPEAKEASY SESSION IPA 4%
	DIVERSION IPA 0.5%

